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BD'LP
L E S  P I N O T S  –  C Ô T E A U X  C H A M P E N O I S

Le coteau champenois est un assemblage de 65 % Pinot Noir
et 35 % Pinot Meunier.

Macération carbonique de 7 jours puis élevage 9 mois en fûts de chêne,
de la récolte 2022.

Bouteiles produites : 1.362

SO2 Total : 32 mg/l

C'est un coteaux champenois, léger, fruité, et digeste mais doté d'une
acidité remarquable, lui conférant une aptitude au vieillissement.

Vin biologique, certifié Demeter.
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